Kdse-Tatar

SN,
V.

Fir hochste Geschmacksanspriiche oder man kann
auch sagen: Fiir mich nur das Bestel

Der Aufstrich ist eine Siinde wert, lassen Sie sich
diese Gaumenfreude nicht entgehen!

Passt gut zu Maurersemmeln, Brezen, Schweizer
Biirli oder zu einem deftigen Bauernbrot.

Vielen Dank an Martina Reitzer fiir dieses spitzen-
madBige Rezept.

1 kleine Zwiebel halbiert

im Mixtopf zerkleinern. 3 Sek./ Stufe 5
150 g Sahnestreichkdse

(Schmelzkdse), 200 g Frisch-

kdse, 125 g Camembert in

Stiicken, 50 g Butter,

80 g Mascarpone, 3 TL Salz,

etwas Pfeffer unterriihren. 5 Sek./ Stufe 5

Mit Schnittlauchréllchen bestreuen.

Schmeckt auch, wenn Sie zusdtzlich noch Schnitt-
lauchrollchen untermischen.

Dieses Rezept miissen Sie auch unbedingt auspro-
bieren.

Gouda-Creme (ohne Foto):

60 g Gouda in Stiicken

im Mixtopf zerkleinern. 2 Sek. / Stufe 8
150 g Creme fraiche,

200 g Frischkdse, 3 TL Salz,

% TL Krdutersalz, etwas

Pfeffer unterriihren. 3 Sek. / Stufe 3

Dazu: Schweizer Biirli, Bauernbrot, Kérnersemmeln
oder Brezen.

www.christines-rezepte.de



